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BURRITAKIA EOPTAZTIKA

YAKa:

NN

O

ExtéAeon:

S

Wrowo:

01

- 4 tep. GINETO UMOUTL KOTOTIOUAOU

- Tupl péta

- AlaoTr) viopdta

- 8 TEW. UMELKOV OE AwpPideg

- 16 tep. bresaola og péteg

- 4 Te|. ULOEC poSENEG MOpTOKAALOU/cayKoUvL/TtOpENO

- KAapakL SevépoAiBavou

- 25-30 g Mépwon Kaotavo - Aapdoknvo
(ytat kABe TEMA)LO)

- 20 g/kg Kapukeupa Kotonoulo Extra

- Mnkovoomopog

- BaZoupe ta GLAETAL UIMOUTL KOTOTTOUAOU HECQ OE MEUPBPAVN KoL TaL
XTumdipe eAadpwg Wote va Aemtuvouv. Kapukelou pe pe KapOkeupa
Kotdmoulo Extra.

- AmAwvoupe to GNETo Kat Baloupe péoa dUo dEteg bresaola. Amo
navw tomoBetolpe tn Mépion Kdotavo - Aapdoknvo, tn
AETTOKOMEVN ALOLOTI) VIOLATOL KOL VAL UTTAOTOUVAKL OTtO TUPL HETAL.

» Tuliyoupe og poAdKL Kot EEWTEPLKA KOAUTITOURE HE SUO Awpibeg
Urétkov. Aévoupe pe éva loop Katd prikog kat 800 oto MAATOg Tou
TOPAOKEV ACLATOG.

~-2TOAlloUpE pE ULOEG pOSEAEG caykouilvl kat éva KAapakt
SevdpoliBavou kat tacmaAilou e e couodpL kat MnkovooTopo.

- WAvoupe o mpobeppacpévo dpovpvo otoug 180°C pe aépa yia
nepinou 25-30 Aemtd, avdhoya Le To péyeBog tou pohou. MNa tpayavo
urnéwov, Yrivoupe Eeokémnaoto ta teAeutaia 10 Aemta.

CANNOLI ME APOMA MEZOTEIOY

YAwkad:

N

Fy

G

EktéAeon:

02

- 1,1 kg KLLAG QVARKTOG
- 10-14 A\eMTOKOUUEVA XOLPWVA UITPL{OAAKLA AVEU 0OTOU
(Avaloya ta g mou Ba KomoUV T UITOAGKLA TOU KUULA)
- Koppartakia pavoupt
- Mioéc poSéleg moptokalo/caykouivi/mtdpuelo
- Khapakt evépoAifavou
- 275 mL vepo
- 137,5 g Combi Mavviwtiko
- 20-30 g Fépion Aaxavikwy yla KaOe tep.
- KapUkeupa Roasty
(yLa maomaAopa)
- Navapiopa Arizona Plus
(Yl mavaplopa)

- 2& o praoiva Badoupe to vepod, To Combi Mavviwtiko Kol Tov
KLUA. AvoKateUoupe TTOAD KaAd LéEXPL VA EVOWHATWOOUV TARPpWG
T UALKGL.

- MepidomnotoV e og utahdkio Twv 200 g KalL TOL TIOTAE OE KUKALKO
oxXAMa OTwG To UrLdTéKL. Mepvdpe and to Mavapiopa Arizona Plus
UOVO TNV TIEPIUETPO TOU UILTEKLOV.

- NaomaAildovpe ta umpl{oAdkia pe Kapikeupa Roasty. Emetta
Baloupe ™ Mépion NAaXOVIKWV Kal T KOUUATAKLA pavoupt 6To
KEVTPO amod 6U0 evwpéva UPL{oAAKLA, T TUAYOUUE OE TIOUPAKL
KOLL TO TOTIOBETOU LLE OTO KEVTPO TOU UTTLDTEKLOU,

- BaZoupe T0 MAPOACKEVAOUO OE KAPOUEAOXOQTO, S(VOVIAG Tou
oxfiua “cannoli”. ZtoAilovpe pe HLoéG déteq MOPTOKOMOU Kal
KAapdkt SevEpoAifavou. Téhog, Sévoupe (E loops r/moALXpwHO
OTIAYYO MAYELPLKAG.

- Whvoupe o mpobeppaciévo polpvo, otoug 180°C e agpa, yla
nepimouv 30-35 Aentd, avdloya HE TO MAXOG TOU KLUA.

- H dpéta moptokaAiov pnopei va adatpedei mpv to YoLpo Kat va
tonoBetnBei Aiyo mpLv To TéAog, wote va SlatnprosL tnv epdavion
KOLLTO ApWHA TNG XWPIG Vo KaEL.



TERINATA AAXANIKON

YAwka:

N

)

EktéAeon:

S

Whopo:

- 1 kg KILAG QVALKTOG
- Tupt déta
- Kp€pa tuplov
- 250 mL vepo
- 125 g Combi House Kedtedakt
- 250-350 g Mépion Aaxavikwv
- Navapiopa Arizona Plus
(yLa mavaplopa)
- 1 kg Koupkoutt Zvitoel / 2 kg vepo

- Baoupe ot pua tepiva (LSavikd nkuKAK) HeUBpavn, n omoia vo
TpoeEXEL SEELA KOL OPLOTEPQL.

- & W0 praociva avapelyvioupe to vepd kot to Combi House
Kedredakt pe Tov Kipd.

- Y& AA\o okeVog Baloupe tn MFEpton Aaxavikwy, tn GETA, TNV KPEUA
TUPLOU KAl OVAKOTEVOU UE LEXPLVAL OLOYEVOTIOLNBOEL TO ey AL

- B&loupe TOV KIMA OTNV TeEPival KAAUTITOVTOG TA TOLXWHATA Kot
ETELTAL YEUI{OU LE PE TN YEULON AQXAVIKWY KAL TUPLWV. KAgivou e TNV
TEPIVOL LE KLUA KoL SUTAWVOULE TIPOG Tal LECA TN HEUBPAVN adLxTa.
Bdgoupe oto Puyeio yla KAAUTEPO AITOTEAEGHLAL.

- 2e éva okevog ¢Tidxvoupe to KoupkoUtt yia Zvitoel Kot
eUBaTi{OUPE TO TIOPOACKEVAOUA HOG OF QUTO. AUEOWC UETA,
mavapoupe pe MNavapiopa Arizona Plus.

- WAvoupe oe mpoBeppacpevo, polpvo otous-180°C pe aépa yla
nepimou 30-35 Aemtd, avdAoya pe To BAPOG KAl TO TTEXOG TOU KLUA.

- Av to mapaokeVaopa eivat o YnAo, LELWVOUE T Beppokpacia
oTouG 170°C kot awéavou e Tov xpovo Ynaoiparoc.
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YOO0AIATINA KHNOYPOY

YAwkA:

- 10 Awpideg opoAidtag mAdtoug 6-7 k.
- KohokuBdkL koppévo og poSéleg mdyoug mepimou 0,5 ek.
- 600 g KULAG OVAULKTOG
- 10 AeMTOKOUUEVEG PETEG TTAVOETAG AVEU OCTOU
- Mozzarella sticks / Sticks a6 nuiokAnpo tupti
- 150 mL vepd
- 75 g Combi House Mrmiptékt
- 150-200 g Mépion Aaxavikwv
- Mapwada Caramelised Onion
(yLa e€wteptkd dAelupa)

EktéAeon: - Ze pia pnaciva Baloupe to vepd, To Combi House Mmudtékt kat

S

avakateVoupe Kahd. MpocBétoupe tnv MEpton Aaxavikwv, Tov
OVALKTO KLLLOL KOLL O[LOYEVOTIOLOU HLE TO ELY QL.

- KoBoupe tn odoAdta oe Awpideg MAGTOUG 6-7 €K. Kol T
KoAokuBakia og podEAeg Ttaxoug mepinou 0,5 k.

- TonoBetoU e TG poSENEG KOAOKUBLOU KT KOG TNG odoALdtag
WOoTE va enavwtifouv, adrivovtag To KLod HEPOG oo KABs podeAa
va e€€xeL KaL Eva TiepLBWPLO 0T TEAOG TG Awpibag.

- Navw otn 0HoALETA, ATAWVOULE L0 AETITH OTPWON OO TOV KLUA.
TomoBeToU e TTAVW TG KATA HAKOG pia Awpida mavoétag.

- Me muwvého, aleidoupe pe tn Mapwado Caramelised Onion kot pe
éva stick mozzarella/ stick amoé nuicAknpo tupl va kKaAUTteL To
TIAATOG TNG 0POALATAG, TUAYOULE OE POAO.

- AAeipoupe gfwtepikd pe Alyn akopn Mapwvada Caramelised
Onion.

Wrowo: - Wrvoue og mpoBeppaciévo Gpoupvo, otoug 180°C pe aépa, yLa
@ nepimou 35-40 Aemta, péxpL va podioet n opoAdta kat va Pnbei o
**] Kipdg oo EcwTEPLKO.

- Av ol pobéheg eivat Aemtteg, Tig aAeidoupie pe Aiyo edatdAado f tig
KOAUTITOUME ME QVTLKOAANTLKO Xapti ota mpwta 15-20 Aemtd
Unoiparog.
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XPIZTOYTENNIATIKEX KPEATOTQNIEX 05

YAWKG: - 550 g KIAG XoLpvog

Al - Kpépa tuplov
—~|= - Mavoupt
- Moupég matdrag
CD - Kpokav &npwv kapmwv
-220 mL vepo

- 110 g Combi Zout{oukakt 02

- 100-200 g ouvoAwkd Mépion Kaotavo - Aapdoknvo
(10-20 g yra KA&Be tep.)

- ®puyavia Navé Tricolore
(yto mavaplopa)

- 1 kg KoupkoUtt 2vitoel / 2 kg vepd

- 20 g KapUkeupa Tatdik / 1 kg yraovptt

ExtéAeon: -2e unaciva avapelyvOoupe To Vepo kat to Combi Zout{oukdki 02 e
TOV XOLPLVO KLUA. AVOKATEVOUUE KOAG HEXPL VO TIPOKUEL OLOLOYEVES

MElypaL.

- 3& Seltepo okelOG, avapelyvvoupe tn Fépton Kdotavo -
Aapdoknvo, TV KPEUA TUPLOY KAl TO HOVOUPL WG OTOU TO Melypa
yiveLoxeTika odxTo.

- MA&Bou pe TN LN KLU o€ 0TPOYYUAG Koppatia 70 g. AnpioupyoU e
€00X1] OTO KEVTPO Kal yeI{OU e e To Ttapamavw peiypa. KAeivoupe
TIPOCEKTIKA KoL TOTIOBETOUHE KAOE KOUUATL OE TPLYWVIKO TOEPKL,
S1VOVTAC TOU TO TEALKO O HLL.

=BuBifoupe T0 TPLYWVLKO tapackeUaopa oe KoupkoUTt Svitoel Kot
apEoweTo Tepvape oo Dpuyavid Navée Tricolore, bpovrilovtag va
KaAudBetopolopopda.

- 370 eMAVW MEPOC TOTMOOETOUE ULa POLETA TIOUPE TIOTATOG
apwuATIONEVN He KapOkeupa TTatdikt Kot tooTtaAiloU e e KPOKAY
ENPWV KOPTIWV.

Wrowo: -180°C ue aépaylanepimou 30 Aentd.

PORKNEST XPIZTOYTENNAN 06

YAwa: - 700 g KUUAG XoLpwog
Nr - Kp€pa tuplov
—]= - Noupég matdrag
C(‘)j - 175 mL vepd
- 87,5 g Combi House Mrmidtékt Mapadootoko
- Navapiopa Acapulco Plus
(ylo mavaplopa)
- 40-50 g Fépon Kaotavo - Aapdoknvo
(yro kaBe Tep.)
- KapUkevpa TZatike 20 g / 1 kg yloouptiol

EktéAeon: - e pia unaciva Baloupe to vepd, To Combi House Mmidtékt
MapadootaKd Kot Tov XoLpLo KA. AVaKOTEVOU LE TIOAU KaAd pHéXpL
V0L OLLOYEVOTIOLN Bl TA pWG TO HElypaL.

- TomoBetolpe 250 g amd tn (UUN OE TETPAYWVO TOEPKL,
Snulovpywvtag dwAld otn péon. AdalpoUUE TO TOEPKL Ko
TIOVAPOULLE TIEPLUETPLKA LE TO Mavapiopa Acapulco Plus.

- 3tn Baon g dwAag Pdloupe Aiyn kpépa TupLol Kot armd mavw tn
répon Kaotavo - Aapiioknvo.

- & GM\o okelog etoyldloupe TOV TIOUPE TaTdTag, TPOoBETovTag
KapUkeupa Totlikt. Me oaKoUAa {oxapomAQoTIKAG oxnUaTi{oupE
pOZETA TIOUPE TAVW L0 T GWALA.

- STOA{OU PE PE KPOKAY ENPWVKORTIWY KAl KAWVAPAKL GXOLVOTIPACO.

WHoOo: - Whvoupue o mpoBEppacuévo dolpvo otoug 180°C pe aépa yla
@ nepinou 30-35 Aemtd, uéxpt va podioet n Bdon Kat va (eoTabel KaAd
) nyépon.

i NMAMAAHMHTPIOY A.B.E.E.

() BLOUF]XQV'LKﬁ Meploxn Oeocoahovikng, Zivoog I Meploxn

R Kevtpwko: A A . 100.T. 43

Ynokatdotnua, Amodnkn: A A 13&NB 7 O.T. 36

TK. 57022 T.O. 1042 H etaipia givat motonownpévn pe:

TnA.: 2310 797.388, 797.688 ey iy

@ s L3

afl.. © a S Q-Fo0D. \Q;:L}s, KOSHER KOSHER
E-mail: info@papadimitriou.com.gr Food S PARVE DAIRY

www.papadimitriou.com.gr



	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4

